ZALACZNIK do Umowy
Nr BAa............ z dnia

Szczegolowe zasady prowadzenia dzialalnosci gastronomicznej

l. Funkcja lokalu:

1)

2)

3)
4)

w obiekcie podawane beda dania obiadowe oraz dania bufetowe.
Przewiduje si¢ produkcje ok. 250 positkow obiadowych dziennie.
W godzinach pracy Ministerstwa, poza wydawaniem zestawow
obiadowych, stotdowka bedzie oferowata napoje, a takze kanapki, satatki,
stone przekaski i stodycze;

Ministerstwo przewiduje takze wspotprace z Najemca w obszarze obstugi
cateringowej  spotkan, konferencji oraz imprez organizowanych
w Ministerstwie - bez prawa wylacznosci, na zasadach okreslonych
w odrebnych umowach,;

dania obiadowe muszg by¢ przygotowywane na miejscu;

dystrybucja positkow — wydawane w systemie samoobstugowym.

1. Asortyment gastronomiczny:

1)

2)

3)

4)

Najemca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniego standardu
podawanych positkow;

asortyment gastronomiczny powinien wpisywac si¢ w misj¢ Ministerstwa
poprzez serwowanie positkoéw opartych na zasadach zdrowego zywienia.
Positki powinny by¢ przygotowywane z produktéow 1 pdiproduktow
oznaczonych znakiem jakosci PDZ - Poznaj Dobra Zywnosé, zgodnie
z wykazem podmiotéw i wyroboéw posiadajacych aktualny znak PDZ, w
zakresie wskazanym w pkt 4;

przygotowane menu powinno by¢ urozmaicone oraz powinno zawieraé
dania wegetarianskie. W przypadku dan obiadowych, kazdego dnia
Najemca jest obowigzany zapewni¢ wybdr pomiedzy daniem mig¢snym

1 wegetarianskim. Dostepnos¢ %2 porcji;

Najemca wprowadzi do codziennej sprzedazy w szczegdlnosci:



a) dania $niadaniowe, w tym co najmniej trzy rodzaje positkow
cieptych (np. nales$niki, jajecznica, paréwki itp.), pasty, satatki,
kanapki, z uwzglednieniem produktow i potproduktéw objetych
programem PDZ — Poznaj Dobrg Zywno$¢ w minimum 25 %,

b) réznorodne pieczywo,

c) dania obiadowe: dania migsne, dania poétmigsne, dania rybne, dania
warzywne, dania maczne,

d) dania obiadowe wegetarianskie,

e) desery — ciasta, ciastka, przekaski, w tym 50 % produktow
objetych programem PDZ — Poznaj Dobrg Zywnos¢,

f) napoje gorace — kawa, kawa z ekspresu ci$nieniowego, herbata,
czekolada, kakao,

g) napoje zimne — soki, wody mineralne niegazowane i gazowane,
w tym 50 % produktéw objetych programem PDZ — Poznaj
Dobra Zywnosé.

5) Najemca moze réwniez wprowadzi¢ do codziennej sprzedazy positki, ktore

mogg stanowi¢ potrawy bardziej wyszukane/wykwintne. Positki te moga by¢

serwowane po kwotach wyzszych niz zaoferowane zestawy obiadowe.

I1l.  Dodatkowe wymagania / informacje

1)

2)

3)

4)

Najemca zobowigzany jest do zapewnienia zastawy stotowej, sztuécow,
obruséw, naczyn kuchennych z akcesoriami, a takze innych sprzetow
1 urzadzen niezbednych do wykonania umowy;
dopuszczalne rodzaje zastawy:

a) porcelana / szkto;

b) jednorazowa — w przypadku zamowien na wynos;
Ministerstwo zastrzega mozliwo$¢ wilgczenia Stotdéwki, na kazdorazowo
okreslanych zasadach, w dzialalno$¢ programowsg lub akcje promujaca
zdrowe zywienie,
zestaw dan obiadowych (migsnych i1 wegetarianskich) obejmuje zupe,
drugie danie (danie migsne, danie poétmiesne, danie rybne, dania warzywne
lub danie maczne + do wyboru: ziemniaki, ryz, kasza, makaron + suréwka

do wyboru — co najmniej 4 rodzaje), nap6j i owoc;



5) poszczegoélne sktadniki dan obiadowych maja posiadaé nastepujaca
gramature:
a) zupa-350g,
b) migso / ryba — 150 — 170 g,
C) ziemniaki / ryz / kasza / makaron — 200 g,
d) suréwka / gotowane warzywa — 100 g,
e) pierogi, nalesniki, pasty, zapiekanki — 350 g,
f) kompot — 200 g;
6) zestaw obiadowy (zupa + drugie danie + napdj + owoc) w abonamencie na
10 dni roboczych — tanszy o min. 5 %;
7) zestaw obiadowy (zupa + drugie danie + nap6j + owoc) w abonamencie na
20 dni roboczych — taniszy o min. 10 %);

8) wydawanie dan obiadowych od godz. 12% do co najmniej 15%.

IV.  Dostarczanie towaru / wywéz $mieci
1) dostarczanie towaru oraz usuwanie odpadéw musi odbywaé si¢ poza
godzinami pracy Ministerstwa (czyli w godzinach od 6% do 8% oraz od
16%° do 17%);
2) do Najemcy nalezy obowigzek ustawienia pojemnikow / koszy na $mieci

na terenie Stotéwki oraz ich odpowiednie oznakowanie.



